Velkonocna sunka

Suroviny

6 porcii

2,5 kg brav€ovd Sunka (s kozou a kostou)
6 ks. Bobulky borievky
5 ks. Koriandra

400 ml vody

50 g krystalovy cukor
500 g hrasok

2 ks. Salotky

2 lyzice masla

150 g cerstvej smotany
5009 mrkvy

20 g cukru

sol

korenie


http://receptyrychle.sk/velkonocna-sunka/

Postup

Kozu Sunky priecne prerezeme a okorenime.

Borievky a koriander podrvime a tieZz nasypeme na Sunku a
varime asi v 200 ml vody s cukrom nech vsiakne vsSetko korenie.
Predhrejeme rdru na 180 ° C Sunku vlozime do pekacCa zalejeme
vyvarom z korenia a dusime asi 40 min.Obclas podlievame vodou.
Hrasok uvarime v osolenej vode a nechame odkvapkat.

Oldpeme Salotku, nasekame najemno a osmazime v 1 lyzici masla,
zmieSame s kyslou smotanou a hrdaskom,rozmixujeme dochutime
solou a korenim.

OCistime mrkvu,nakrajame na pasiky a uvarime v osolenej vode.
Zohrejeme 1lyzicu masla,pridame cukor a vytvorime svetly
karamel.Pridame 2-3 polievkové lyzice vody a vykUpeme v nom
mrkvové pasiky.

Sunku naporcujeme a podavame s hraskovou kadou a
skaramelizovanou mrkvou.



