Stridla s éervenou kapustou

Suroviny

Plnka

1 kg Cervenej kapusty

1 cibula

100 g vlasskych orechov
1 petrzlen

125 ml cerveného vina
250 ml Slahacka

2 zltky

Okrem toho potrebujeme
sol

korenie

rasca

olej


http://receptyrychle.sk/strudla-cervenou-kapustou/

Maslo (rozpustené)
sol

Postup

Kapustu nakrajame na tenké prizky a dochutime solou,
korenim a rascou,dobre premieSame a nechdme stat asi 20 min(t.

Cibulu olupeme a nakrajame na kocky. Orechy nasekame nahrubo a
petrzlen na jemno.

Cibulu oprazime na 2 lyziciach oleja a podlejeme vinom.

Pridame kapustu a dusime asi Stvrt hodinky.

Kapustu zlozime z ohna a nechame trochu vychladnut.

Priddme maslo,orechy a petrzlen a nechame celkom vychladnit.

Predhrejte ruru na 180 ° C Plech vylozime papierom na pecenie.
Stradlové cesto naplnime plnkou a pedieme asi 30 minit.

Tip od nas:

Poddvame s brusnicovou omackou

ZmieSajte 1/4 1 kyslej smotany s 2 lyzicami brusnic a
dochutime solou a korenim.



