Ryza s cibulou a orechmi

Suroviny

200 g ryze

20 g masla

400 ml vody

250 g Cervenej cibule

250 g cibule

2 lyzice lieskovych orieSkov
3 lyzice repkovy olej

8 ks Salvie

sol

Postup

Ryzu kratko osmazime na masle,potom scedime z masla a varime
vo vode asi 20 minut.Potom solime.

Cibulu nakrdjame na mesiaciky a oclistené orechy nasekame
ostrym nozom.


http://receptyrychle.sk/ryza-cibulou-orechmi/

Na panvici zohrejeme 3 lyzice oleja osmazime na nom cibulu a
Salviu a vyberieme z pancice.

Orechy smazime zvlast.

Nakoniec vsSetko zmieSame spolu a podavame ozdobené mladou
cibulkou alebo Salviou mO6zeme eSte na tanieri

posypat orieSkami.



