Rajcinova polievka

SUROVINY:

- prezreté rajciny

» 1 velka cibula

=5 stracikov cesnaku
= zeleninovy vyvar
bazalka

olivovy olej

* SYyr na posypanie

POSTUP:

Rajciny umyjeme a sparime vriacou vodu. Nechame vychladnut,
zbavime Supky a tvrdych stredov. Na oleji opecCieme cibulu a
pretlaceny cesnak.Pridame paradajky a spolocne povarime.


http://receptyrychle.sk/rajcinova-polievka/

Pridame trochu polievkového korenia. Pusti to Stavu — vodu
netreba dolievat. Nakoniec polievku rozmixujeme a ochutime.
Polievku podavame so struhanym syrom a Cerstvou bazalkou.



