Rafaelo rezy

Suroviny

Krém:

2 Salky smotany na Slahanie
200 g bielej cokolady

Cesto:

5 vajec

180 g praskového cukru

1 lyzica oleja

120 g muky

1/2 bal. Prasok do peciva


http://receptyrychle.sk/rafaelo-rezy/

1/2 bal. Suseny kokos
Postup

Cokolddu rozpustime v ohriatej $lahalke a nechdme na noc v
chladnicke.

Cesto:

Vajicka oddelime a z bielkov vySlahame sneh.Do ktorého
primieSame 2 lyzice cukru.

Zvy$ok cukru vymiedame so 2?1tkami,pridédme olej,préddok do
peCiva,muku a vysSlahany sneh z bielkov.

Cesto pecieme v predhriatej rilre pri 200 stuproch asi 11 min.

Medzitym z vychladenej zmesi vymixujeme tuhy krém,ktory potom
rozotrieme na vychladnuté hotové cesto.

Vrch posypeme suSenym struhanym kokosom.

Chuti lepSie ako gulky.



