Puncové hviezdy

SUROVINY:

200 g masla

100 g cukru

2 lyzice vanilkového cukru
1 vajce

300 g maky

1 Stipka soli

pol deci Rumu

citrénova Stava

200 g cukru

POSTUP:

Maslo, cukor a vajcia vymieSame do krému, pridame miku a sol a
rychlo vymiesime na hladké cesto.

Cesto sformujeme do gule zabalime do alobalu a nechdme odstat
v chladnicke asi hodinu.

Neskdr cesto rozgulame a vykrojime hviezdy.

Dame na plech na ktory sme pred tym dali papier na pecenie a
peCie pri teplote 175° cca. 10 min.

Nechame vychladnuit.

Rum citrénovli Stavu a cukor dobre rozmieSame a potierame
hviezdy.

Kym je glazira eSte horuca posypeme Cokoladou.


http://receptyrychle.sk/puncove-hviezdy/




