Nepecena Toffifee torta

Karamelovy zaklad

200g maslovych suSienok
120 g masla
120g makké karamelky (cca 10 kusov Krowky)

Krémova plnka

750 g tvarohu

250 g smotany na Slahanie (musi byt vychladend)
100 ml mlieka

75 g cukru

150 g lieskovych orieSkov,alebo nugat

15 g kakaovy prasok

1 bal.Zelatiny

Dekoracia

125 -250 g Toffifee
50 g horkej cokolady
30g lieskovych oriesSkov

Zaklad

Keksiky rozdrvime na kusky, karamelky nakrajame tiez na kusky a
spolu s maslom premieSame.

Maslo mO6zeme najprv rozpustit.

Nasledne vlozime na spodok tortovej formy.


http://receptyrychle.sk/nepecena-toffifee-torta/

Nechame odstat pol hodinu v chladnicke.

Plnka

Zelatinu dame napucat do studenej vody asi na desat minut.
Slaha¢ku vy$lahdme do tuha.

Vymixujeme tvaroh s rozpustenou zelatinou a primieSame
pripravenu Slahacku.

Nugat rozpustime priddme do polovice krému aj cukor a kakao a
poriadne premixujeme.

Plnku vlozime do formy na karamelovy zaklad a na hladko
roztiahneme.

Znovu vlozime do chladnicky cca na 15 min.

Po 15 min.vlozime druhd bielu polovicu krému.

Nechame 2 hodiny odstat v chladnicke.

Nakoniec ozdobime Toffifee,orieskami a nasekanou c¢okoladou.



