Malinové Tiramisu

Suroviny:

3 vajcia

70 g cukru

1 bal. Vanilkového cukru
500 g mascarpone

40 g krystalovy cukor

24 piskot

150 ml vajecny konak
200g maliny

Na ozdobenie maliny a sekané pistacie

Postup:

Oddelime vajcia.Zltky spenime mie$anim s vanilkovym a
polovicou kristalového cukru.PrimieSame maskarpéne.
Bielky vySlahame do snehu s druhou polovicou kristalového
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cukru.Potom spolu premieSame.

PiSkéty namocime do vaj. konhaku a vylozime nimi dno
formy,ktord najprv polejeme studenou vodou a vylozime fdoliou.

Tretinu maskarpone krému nalejeme na piskéty a na to
naukladame maliny.

Takto navrstvime dalSie piSkdty namocCené v konaku krém a
maliny eSte dvakrat.

Zakryjeme Tiramisu foliou a nechame v chladnicke asi 5 hodin.

Nakoniec odstranime féliu,Tiramisu nakrajame na rezy a
ozdobime.



